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Situation 
Le domaine, situé dans les appellations Côtes de Bordeaux - Cadillac, comprend 65 
hectares de vignes. Le vignoble admirablement exposé sud-sud est, est planté sur 
des côteaux argilo-graveleux.
The vineyard is situated in the Cotes de Bordeaux-Cadillac appellations, and encom-
passes 65 hectares. The vines, planted in gravel and clay "terroir", bene�t from favorable 
south-south east facing slopes and plateaus.

Vignoble - Vineyard 
Conversion en agriculture biologique - The conversion to ecological agriculture.

Encépagement - Grape varieties 
65 % Merlot - 25 % Cabernet Sauvignon - 10 % Cabernet Franc

Densité - Density
7000 pieds/ha - 7000 feet/ha.

Vini�cation 
Le raisin est ramassé à la main dans des cagettes, égrappé à la main puis fermenté 
dans des barriques neuves de 400 litres ouvertes (100% chêne français). Après 
pressurage des baies, les barriques sont refermées. La fermentation malolactique a 
également lieu dans ces mêmes barriques ainsi que l’élevage de ce vin pendant 15 
mois.
Grapes are handpicked in small crates, hand destemmed then fermented in 400 liters 
new french oak open barrels. After pressing grapes, barrels are re-closed. There will 
happen malolactic fermentation and ageing for 15 months.

Production 
6500 bouteilles 75 cl - 6500 bottles of 75 cl

Mise en bouteilles - bottled 
Au Château - At the Château

Dégustation - Tasting
Couleur rubis foncé. Superbe nez de mûres et myrtilles associé à de subtiles notes 
boisées. Opulent et savoureux, ce vin impressionne par sa longueur marquée d’une 
belle fraîcheur. Servir à 16°-18°C ; s’apprécie sur les viandes et fromages.
Deep plum color as well as a gorgeous nose of blackberries, blueberries and subtle 
wood notes. Lush and opulent, it o�ers an impressive length with a nice freshness. To be 
served at 16°-18°C with meat end cheese.

Vieillissement - Ageing 
10 ans - 10 years
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